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El 23 de septiembre de 2021, después de un controvertido proceso preparatorio de 
casi dos años, se celebró la Cumbre de Naciones Unidas sobre los Sistemas           
Alimentarios que busca sensibilizar y establecer compromisos y medidas mundiales 
que los transformen, con el objetivo de erradicar el hambre, reducir las enfermedades 
relacionadas con la alimentación y proteger el planeta.  Esos tres aspectos tienen 
implicaciones directas para la industria de alimentos y bebidas y su                    
encadenamiento con los abastecedores y consumidores. 
  
La ONU lanza el debate de producir más alimentos para una población mundial     
creciente y más demandante, con recursos que se hacen más escasos de seguir con 
los actuales métodos y tecnologías de       
producción; es un reto que el hambre       
desaparezca del planeta, pero el desafío es 
que más personas no ingresen a la           
indigencia. 
  
Se ha anclado la idea del efecto de los      
alimentos en la salud humana, se impulsan 
conceptos de que existe una correlación   
directa, para algunos exclusiva, entre los 
alimentos y las enfermedades no            
transmisibles (cáncer, hipertensión,           
diabetes, obesidad, etc.). Esto obliga a que 
se revisen la    composición de los alimentos 
y su ingesta, en una corriente que va desde la educación hasta la prohibición. La 
Cumbre realizó reflexiones y propuestas diversas para  fomentar el consumo que no 
incluya ciertos ingredientes, así como el control del desperdicio. El desafío será      
estimular la producción de alimentos acordes a esta orientación y que se incorporen 
en los hábitos alimenticios de la población.  
  
Se suman los sistemas alimentarios a la preocupación por preservar la naturaleza, 
como un sector altamente relacionado con el uso de recursos renovables y no        
renovables, y en particular en la producción de ciertos desechos o residuos que     
impactan el ambiente. En la cumbre se discutió sobre el cambio en los métodos de la 
producción primaria de alimentos y de su industrialización para reducir las emisiones 
de riesgo para el ambiente, las personas y  la seguridad alimentaria. 
  
Más de 60 presidentes manifestaron su compromiso con los objetivos de la Cumbre y 
que son coherentes con los Objetivos del Desarrollo Sostenible. Cientos de            
organizaciones y cientos de miles de personas de todo el mundo aportaron sus     
propuestas y reflexiones sobre los sistemas alimentarios del futuro. 
  
El presidente Alejandro Giammattei expresó durante la Cumbre “se trabaja de        
manera ardua en aumentar la oferta de productos saludables, así como en fomentar 
la educación y el acceso a la información sobre dietas saludables… y la  necesidad 
de alinear los esfuerzos (por la seguridad alimentaria y la nutrición) con todas las   
partes interesadas a escala nacional y regional” 
  

#CGAB  #SOMOSDESARROLLO  #IndustriaAyB  

Tiempo  estimado de lectura 
del Boletín :10 minutos 
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La FAO reporta un despunte del precio de 
los alimentos no visto desde finales de los 
años 1970, según el índice de precios 
reales de alimentos, publicado por esa  
organización. 
 

Esto influye en el análisis de la inflación,        
siendo este sector un componente         
importante, que  traslada su efecto al    
presupuesto familiar. 
  
El comportamiento a futuro de los precios 
de los alimentos estará influenciado por  el 
aumento de la demanda, la escasez en 
parte por los problemas logísticos y de la 
pandemia. 

 6 herramientas digitales para recursos humanos 
Herramientas digitales para recursos humanos  imprescindibles para agilizar todos los  

procesos internos y la comunicación interdepartamental para aumentar la productividad  
 

1.- Plataformas e-learning, el e-learning abarca tanto el autoaprendizaje que debe ser de preocupación de 
cada trabajador (educación permanente) como la capacitación por parte de la empresa mediante plataformas 
de aprendizaje o aulas virtuales. La incorporación de estas herramientas digitales para recursos humanos  
mejora la habilidad de los trabajadores.  
 

2. Gestión de nóminas, programas cuyo objetivo es 
la administración de la nómina y aspectos como vacaciones, 
proyectos, tareas y control de horario.  
 

3. Redes sociales internas, la finalidad de las redes sociales 
internas es mejorar y facilitar la comunicación entre los equipos 
de trabajo, fijando un sentido de pertenencia de cara a la    
compañía y afianzando el apoyo entre los integrantes para   
lograr las metas propuestas.  
 

4. Servicios en la nube, es un servicio que flexibiliza la      
operatividad empresarial que permite realizar pruebas como 
medir o comprobar la gestión de RR.HH. y los datos que pueden o no estar disponibles para los demás        
departamentos.  
 

5. Firma electrónica, agiliza trámites y negocios más rápidos, los acuerdos se realizarían en menos de un día 
por ejemplo, la contratación de personal, pago de facturas entre otros. 
 

6. Indicadores de productividad, analizar y mantener actualizados constantemente los indicadores de       
rendimiento permiten tener una idea bastante certera sobre qué, cómo y cuándo suceden las cosas para     
mejorar y hacer más efectiva la toma de decisiones con base a esos datos.  
 

Además, estas herramientas son de gran utilidad para optimizar los procesos del sector, ya que dejan en el 
pasado los métodos lentos e inefectivos, en un momento de transformación y altos requerimientos de           
eficiencia. 

Con base artículo de DocuSign Contributor 2021 

Precio de Abarrotes 
Alimentos más caros que en los últimos 60 años 

https://www.docusign.mx/blog/administracion-de-recursos-humanos/
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Edulcorantes bajos en calorías 
Existen dos áreas  importantes de investigación sobre edulcorantes bajos en calorías LCS  

para su uso como aditivo en alimentos: seguridad y su efecto en el peso corporal. 
 

Actualmente, la FDA permite el uso de ocho  tipos de LCS , seis están aprobados: acesulfame de potasio,        
Advantame,  aspartame, neotame, sacarina,  sucralosa, y dos tales como el extracto de fruta de                       
monje  y  extracto de hoja de stevia  tienen un estado reconocido como Seguro (GRAS). Además, las agencias 
reguladoras de Australia y Nueva Zelanda, Canadá, China, Europa y Japón también supervisan y confirman de 
forma independiente las evaluaciones de seguridad de LCS. 

 

La IDA representa la cantidad promedio determinada a través de una extensa 
investigación, que se espera que sea segura para que una persona la consuma 
cada día durante su vida. Se establece que la IDA es 100 veces más baja que las 
cantidades de ingesta más altas que se ha demostrado que no tienen efectos 
adversos en estudios con animales,  esto ayuda a garantizar que la ingesta       
humana sea segura. 
 

Los LCS están diseñados para impartir dulzura al tiempo que reducen la cantidad 
de calorías de los azúcares agregados, lo que puede ayudar al control de         
peso.  Los investigadores continúan estudiando la eficacia de LCS en la pérdida y 
el mantenimiento del peso. El Informe Científico de la DGAC 2020 concluyó que 

la LCS debe considerarse una opción para controlar el peso corporal.  Sin embargo, eso no significa que perder 
peso sea tan simple como elegir consumir LCS o productos que los contengan.  
 

Décadas de investigación científica por parte de las autoridades sanitarias mundiales han establecido y           
confirmado repetidamente la seguridad de LCS, y la evidencia de ensayos controlados aleatorios muestra que 
LCS puede ser beneficioso en el control del peso. La verdad sobre LCS es la siguiente:  consumir LCS no es un 
requisito para la buena salud, pero son una opción segura para las personas que buscan reducir las calorías, los 
carbohidratos y los azúcares agregados sin sacrificar el sabor dulce. 

Con base al artículo de Por Kris Sollid, RD/www.foodinsight.org/sep2021 

La Encuesta de Percepción del Combate al Contrabando 2021, que realizara el               
Observatorio contra el Contrabando –OCC-, recibió respuestas de ejecutivos de  
diversos sectores quienes respondieron a la pregunta: 

https://www.fda.gov/Food/IngredientsPackagingLabeling/FoodAdditivesIngredients/ucm397716.htm
https://foodinsight.org/acesulfame-potassium-ace-k
https://foodinsight.org/what-is-aspartame-safe-health-low-calorie-sweetener-artificial
https://foodinsight.org/what-is-saccharin-safe-health-low-calorie-sweetener
https://foodinsight.org/sucralose-safe-health-nutrition
https://foodinsight.org/what-is-monk-fruit/
https://foodinsight.org/what-is-monk-fruit/
https://foodinsight.org/stevia-leaf-extract-health-diet-low-calorie-sweetener-natural
https://www.fda.gov/food/generally-recognized-safe-gras/gras-notice-inventory
https://www.foodstandards.gov.au/consumer/additives/Pages/Sweeteners.aspx
https://www.canada.ca/en/health-canada/services/food-nutrition/food-safety/food-additives/sugar-substitutes.html
https://apps.fas.usda.gov/newgainapi/api/report/downloadreportbyfilename?filename=Standard%20for%20Food%20Additive%20Use%20-%20GB2760-2015_Beijing_China%20-%20Peoples%20Republic%20of_4-28-2015.pdf
https://www.efsa.europa.eu/en/topics/topic/sweeteners
https://www.ffcr.or.jp/en/tenka/list-of-designated-additives/list-of-designated-additives.html
https://www.fda.gov/media/72232/download
https://www.dietaryguidelines.gov/2020-advisory-committee-report
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Contrabando 
 

La CGAB sostuvo una reunión con 
el Ministerio de Salud para tratar  
sobre el contrabando de alimentos 
y su destrucción por ser riesgo para 
la salud. 

Reunión con MSPAS 

La CGAB llevó a cabo una 
reunión con el DRCA del 
MSPAS para tratar el tema 
de los nuevos formularios 
para los diversos trámites. 

SwissContact 
La CGAB suscribió carta de      
entendimiento con la cooperación 
Suiza para capacitaciones y       
certificaciones de capacidades    
laborales. 

 

Comisión del Consumidor 
 

La CGAB participó en la presentación 
de iniciativas de la Ley de Protección 
al Consumidor y  Usuario y de la     
Promoción de Alimentación Saludable,  
presidida por la Diputada                  
Samanta Figueroa. 
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• Acuerdo Gubernativo 179-2020 
Tarifas de servicios de salud 

• Iniciativa 5504 Ley de  promoción   
de alimentación saludable 

• Iniciativa 5082 Ley de Defensa y 
Protección del Consumidor 

• Iniciativa 5830 de Gestión Integral   
de Residuos y Desechos sólidos 

• RTCA de etiquetado nutricional 
• RTCA de registro sanitario 
• RTCA yogurt  
• RTCA quesos  
• FYDUCA para empresas 

maquiladoras 
• Modificación del CAUCA y 

RECAUCA 
• TLC con Israel  
• Acuerdo con Ecuador 
• Acuerdo con Colombia 
• Acuerdo con Belice 

  

78% de las        
empresas A&B de 
Guatemala tienen 

certificación HACCP  
Encuesta INNOVA 2021 

 

Agenda 

La edición  77 se envió a 
 1,352 destinatarios 

     
Fecha: 13 de octubre 
Webinar: Novedades y  
actuar de las administraciones 
tributarias en materia de      
precios de transferencia en 
Centroamérica 
Horario: 10:00 horas 

Fecha: 15 de octubre 
Webinar: Plan de acción del  
laboratorio de Calidad del Agua 
del Ministerio de Ambiente 
Horario: 10:00 horas 


