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Tiempo  estimado de   
lectura  del Boletín:  

10 minutos 

El Bono 14 en Guatemala, una prestación laboral obligatoria               
equivalente a un salario mensual que se paga entre el 1 y el 15 de julio, 
es utilizado por las familias guatemaltecas de diversas maneras,       
dependiendo de sus necesidades y prioridades. 
 

“… Según el presidente del Banco de Guatemala (Banguat) Álvaro    
González Ricci, la economía guatemalteca recibirá en julio una             
inyección económica de al menos Q.2,500 millones. 
 

De forma oficial no hay datos o estudios que detallen con exactitud 
qué uso le darán los guatemaltecos a este pago extra, confirmó la   
Unidad de Comunicación Social del Ministerio de Economía (Mineco). 
 

Por aparte, Gilberto Ruiz, defensor de las Personas Consumidoras y 
Usuarias de la Procuraduría de los Derechos Humanos (PDH), destacó 
que lo más usual es que los guatemaltecos paguen deudas, ahorren o 
hagan compras para su hogar y familia… “ *) 
 

DESTINO DEL BONO 14 EN GUATEMALA 
 

Según datos del Banco de Guatemala del II semestre 2024, recopilados 
por  la  CGAB,   en  términos  generales,  el  37.8  %   del  gasto  anual  del         
salario  de una  persona  es  para alimentos y bebidas  y se estima que 
el destino del gasto del Bono 14 es el siguiente: 
 
Cuadro: Destino de los Gastos del Bono 14 de un Empleado en  
Guatemala 

 
*) Fuente: https://www.soy502.com/articulo/bono-14-guatemala-usos-clave-deuda-ahorro-102052 - 9/7/2025. 

#CGAB  #IndustriaAyB  #AlimentosyBebidas 

BONO 14     

JULIO 2025 

https://www.soy502.com/articulo/bono-14-guatemala-usos-clave-deuda-ahorro-102052


 2 

  CONVENCIÓN A&B 
La 3ra. edición de la Convención Internacional de Alimentos y Bebidas 
2025, organizada por la CGAB cumplió con sus objetivos. Nos sentimos 
honrados por la participación de empresas líderes, marcas reconocidas, 
organizaciones especializadas, conferencistas y profesionales de la          
industria, interesados en fortalecer al sector y proyectarse de forma          
regional e internacional. 
 

La Convención fue un lugar de encuentro, consolidando a Guatemala     
como centro y destino de negocios y a la CGAB como la Cámara líder del 
sector en el país. 
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Innovación microbiana en el mercado    

A medida que aumenta la demanda de productos sostenibles y de origen biológico, la fermentación         

microbiana se está convirtiendo en una piedra angular de la fabricación industrial. Sus aplicaciones     

abarcan la producción de grasas y lípidos para alimentos, síntesis de bióticos, enzimas y nuevas proteínas 

lácteas. Sin embargo, el camino del laboratorio a la fabricación a escala industrial no es sencillo, las       

empresas que desarrollan productos basados en la fermentación se enfrentan a desafíos para escalar los 

procesos, manteniendo al mismo tiempo la consistencia, rentabilidad y calidad. Optimizar las condiciones 

de fermentación, refinar la recuperación posterior y garantizar el cumplimiento normativo requieren de 

una profunda experiencia y conocimiento técnico. Por esta razón, varios innovadores se asocian con                  

organizaciones de desarrollo y fabricación por contrato (CDMO) con amplia experiencia que combinen 

una infraestructura específica con las capacidades multidisciplinarias de desarrollo de procesos               

necesarias para optimizar los flujos de trabajo de fermentación microbiana, de manera que los                   

innovadores se centran en el desarrollo y validación de su propiedad intelectual. 

La base de una colaboración exitosa es el compromiso             

compartido con la excelencia técnica, el primer paso es una      

evaluación exhaustiva del proceso que abarca los métodos de 

fermentación actuales, el rendimiento de las cepas y el caso     

práctico del producto. Luego los esfuerzos se centran en optimizar 

el rendimiento, recuperación y reproductibilidad. Se identifican    

parámetros clave del proceso, se construyen modelos de datos y 

se implementan mejoras piloto a escalas crecientes. 

La mayoría de los innovadores conocen la funcionalidad y el valor de sus activos, pero a menudo             

carecen de la ingeniería necesaria para escalar la producción con eficiencia. El rendimiento cobra          

especial importancia a medida que las empresas se acercan a las etapas avanzada del nivel de madurez 

tecnológica. Las CDMO ayudan a sus clientes a lograr mejoras significativas en el rendimiento mediante el 

desarrollo iterativo de procesos, estrecha colaboración técnica y optimización basada en datos en         

múltiples ciclos de producción. Estas mejorar son cruciales no solo para optimizar los costos sino también 

esenciales para preparar los activos para presentaciones regulatorias, pruebas con consumidores o       

lanzamientos comerciales, de esta manera la optimización del rendimiento se convierte en una                 

herramienta tanto técnica como estratégica para los clientes que buscan escalar eficientemente,          

manteniendo una sólida posición en mercados competitivos y sensibles a los costos. 

En conclusión, a medida que crece la economía de la fermentación, las empresas necesitan más que el 

éxito en el laboratorio: necesita un socio que pueda gestionar la escala, el coste y el cumplimiento           

normativo. Con su combinación de infraestructura, experiencia en procesos y preparación regulatoria, 

ScaleUp Bio es una de las empresa que ayuda a los innovadores a pasar del concepto a la                         

comercialización con rapidez, fiabilidad e impacto. 
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Una IA que impulsa la I+D de alimentos  
El Instituto de Tecnólogos de Alimentos (IFT) lanzó CoDeveloper, una innovadora plataforma de        
investigación y desarrollo (I+D) basada en inteligencia artificial, diseñada para acelerar la         
creación de fórmulas en la industria de alimentos y bebidas. 
 

El sistema está impulsado por Sous, un cocientífico virtual que utiliza algoritmos generativos para    
diseñar y ajustar recetas según criterios nutricionales, sensoriales o regulatorios. La plataforma      
permite simular formulaciones en tiempo real, incorporar ingeniería inversa y se sustenta en 85 años 
de publicaciones científicas del IFT. 
 

Esta plataforma prioriza la seguridad de los     
datos, asegurando el aislamiento y cifrado de la            
información patentada de cada empresa.         
Además, garantiza que no se usen formulacio-
nes privadas para entrenar otros modelos sin             
autorización. 
 

El lanzamiento oficial será durante IFT FIRST, 
donde se presentarán casos prácticos de uso 
de IA en formulación, nutrición y seguridad      
alimentaria. 
 

Según el IFT, esta herramienta representa una ventaja competitiva al reducir tiempos de desarrollo, 
facilitar el cumplimiento normativo y permitir respuestas más rápidas a tendencias del mercado. Se 
prevé que la IA generativa se convierta en estándar en I+D antes de que finalice la década. 

NUEVO ASOCIADO 

Con base al artículo de revistaialimentos.com 

PÁGINA WEB 
La CGAB le da una calurosa  

bienvenida al nuevo asociado,  
que engrandece a  
nuestra cámara. 
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NOTICIAS 

La CGAB participó en reunión del 
MSPAS, donde se presentó el               
lanzamiento de  la plataforma de       
alimentos. 
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Visite nuestra página web: https://cgab.org.gt/

La CGAB participó en reunión sobre 
acciones correctivas para Honduras. 

ALAIAB Embajada de CANADÁ 

La CGAB participó en Foro de ALAIAB: 
Descubriendo la ciencia detrás de la 
industria de A&B. 

La CGAB recibió la visita de la            
Delegada Comercial de la Embajada 
de Canadá. 

SWISSCONTACT 

MINECO MSPAS 

C N E 

La CGAB participó en el grupo de      
trabajo del Proyecto INNOVA, forma-
ción de los Consejos FBT 2025. 

La CGAB participó en desayuno de 
CNE: Conociendo el primer Directorio 
de Competencia. 
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EN LA MIRA 

La edición 160 se envió  
a 1,560 destinatarios 
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JULIO 2025 

 
• Proyecto de Iniciativa de Ley de Agua, 

Gabinete del Agua/MARN  
 
• Modificación del CAUCA, fin de consulta 

29/1/ 2025; del RECAUCA fin de consulta 
3/2025 

 
• Reglamento Sanitario de alimentos y 

bebidas de la República Dominicana 
 
• Consulta  Etiquetado al frente del envase 

FDA/Estados Unidos 

CONSULTAS 

 

 17.7 % 
 

de las exportaciones de A&B 
tuvieron como destino  

Costa Rica 
 

durante el II semestre 2024 
 

Banco de Guatemala 

EVENTOS 

JULIO WEBINAR 
Más allá del punto de  
venta: Cómo Gu Trade  
revoluciona tu  
merchandising 
Horario: 10 am  
Socios CGAB gratuito 

22 
WEBINAR  
Aplicación de la Inteligencia 
Artificial en el proceso de    
planificación de la demanda 
para ambientes de alta incer-
tidumbre 
Horario: 8 am a 12 pm 
Socios CGAB Q.400.00 

JULIO 

23 


